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Der eigene Weinberg

Der einfachste Weg fiir eine Weinhandlung an einen eigenen Wein zu kommen: man tut sich mit einer
Genossenschaft zusammen, designt einen Wein und macht ein schickes Etikett auf die Flasche.

Dieser Weg ist nicht unserer. Wir machen tatsichlich selbst einen Rotwein in Spanien. Mit eigenem
Weinberg, eigenen Fissern und eigener Arbeit. Am Anfang war der »Crios«: Er ist das Herzstiick von

Elcampo und der Grund, warum es Elcampo gibt.

Die eigene Kochschule
Unsere Kostproben sind Erlebnisreisen fiir die Sinne, charmant, undogmatisch und kenntnisreich vor-
getragen. Seit vielen Jahren in Bad Wiinnenberg, jetzt neu in Brilon. Unter www.elcampo.de finden Sie

alles, was in Bad Wiinnenberg stattfindet, unter www.kochschule-sauerland.de alles, was in Brilon passiert.

Das regionale Netzwerk

Bad Wiinnenberg liegt nicht auf Threr Strecke? Wir kommen Thnen gern ein Stiick entgegen. In unseren
Partnergeschiften »Kulinario Kiichen« in Brilon, »Der Brillen Schréder« in Paderborn und Buchhandlung
»Nicolibri« in Wewer kénnen Sie Ihre Weinbestellung abholen. Und falls Sie eine neue Brille, eine neue

Kiiche oder ein neues Buch brauchen — hier werden Sie gut bedient.

Der besondere Service

Hier nur ein Beispiel: unser Depotservice. Sie méchten sich nach Projektabschluf fiir die gute Zusammen-
arbeit bedanken? Sie haben an fixen Tagen wie Geburtstagen etwas zu verschenken? Wir versenden in Threm
Auftrag piinktlich zum Wunschtermin. So haben Sie mehr Zeit fiir das Wesentliche. Sie bestellen bequem

per Telefon oder im Internet: www.elcampo.de

Die guten Ideen
Wir fragen uns nicht: »Was wollen wir verkaufen?«, sondern: »Was kénnten Sie brauchen?«. Unser Gliicks-
moment in der Beratung: wenn es »Klick« macht und Sie uns signalisieren, dass dies jetzt genau das

richtige Geschenk ist fiir Anlafy und Person. Fiir viele unserer Kunden Grund, immer wieder zu kommen.
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Das Schaukelpferd, das erste Fah[rad dle erste Uhr — Exinnern Sie su:h noch’
An dieses Gefiihl der Aufregung vor dem Geburtstag oder vor Weihnachten und die

tibergrof$e Freude, wenn der Herzenswunsch in Erfiillung gegangen ist? Kleine und
grofle Triume erfiillen Sie sich inzwischen selbst, aber die Freude am Schenken und am

Beschenkt-Werden, die bleibt ein Leben lang.
B Was macht ein gutes Geschenk aus? Ein gutes Geschenk findet man, wenn man

sich Zeit nimmt, herauszufinden: »Was macht diesen Menschen aus?« und natiirlich:
»Woriiber wiirde sich dieser Mensch freuen?«.
Na Kklar, gibt es bei Elcampo guten Wein. Aber nur Wein ist uns selbst auf die Dauer

i Unsere Geschenke sind nicht von der Stange, unser Service herzlich und zuverlissig.

Wir sorgen dafiir, daf$ Sie glinzen. Ob Einzelstiick oder Serie fiir den Prisentversand:

: bel Elcampo stecke die Llebe im Detail. Vlel Spaﬁ beim Stébern in dlesem Heft.

Jh.

02953 -965 100

info@elcampo.de

www.elcampo.de




Ladies First

1 Cranberry-Kokos-Schokolade
Hmmm — Lecker! Fiillung obenauf: Vollmilch-
Schoko-Spezialitit mit krossen Cranberrystiick-

chen und saftigen Kokosflocken.

2 Drop‘n Go: Likér-Perlen fiir Sekt & Cocktails
Molekularer Cocktailspass fiir den Hausgebrauch.
Beeren-Likdr mit einer Pipette in das in Wasser auf-
geloste Calazoon tropfeln. Blitzschnell entstehen
Likor-Perlen, aussen fest & innen fliissig, die Sie

dann im Prosecco tanzen lassen kénnen.
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FRUITYSPICE

double your rasie

matches with

2®60

CRISPY
RASPBERRY

3 Traumpaar Sektlikor & Secco
Mischen possible! Aperitif-Set aus edlem Sektlikér
& Mosel-Secco. Der Sektlikir wird aus der Dosage

fiir Sekt gemacht, verfeinert mit Vanille, Rosinen

und Sandelholz. Pur genieflen oder 4:1 mischen.

ipp: mit geeisten Friichten servieren.
T t geeisten Friicht

4 Fragolino — Nicht nur zur Sommerzeit
Der Erdbeer-Prosecco mit Walderdbeerduft.
Erdbeerig. Aromatisch. Einfach gut.

5 Fruityspice Raspberry — Drink & Cook Pink
Die Gewiirzmischung aus rosa Pfeffer und
Himbeer-Crispies. Mit dem Zaubersalz verfeinern
Sie Gewiirzbutter, Ziegenkise auf Baguette, Rote-
Beete-Risotto oder knusprige Dorade. Mit einem
gut gekiihlten Rosé ist der Abend perfekt! Das
Cookbook gibt es gratis dazu.

6 Riverdale-Windlicht in drei Farben
Denim, Rich Burgundy, Weifi. Fiir mehr Glamour

zuhause.

7 Drink Pink!
Statt rosa Brille: 2 rosa Gliser & fruchtiger
Rotling-Secco zum Anstofien auf einem Weiden-

kranz.



Gentlemanss

Choice

1 Viva La Pasta

Edles Pasta- oder Salatbesteck aus marokkani-
schem Olivenholz: So charaktervoll wie der
Olivenbaum ist auch sein Holz. Es wiichst nur
langsam und ist daher schnittfest und resistent
gegen Siuren, Fette und Bakterien. Kombiniert
mit dem apulischen Geheimtipp »Canonico« und
»Pasta tricolore«. In der Elcampo 2er Geschenkbox

mit Weinaromarad.

2 Purist Riesling
Ein reinrassiger Rheingauer. Fruchtiger Beginn,
dem intensiv wiirzige Frucht und harmonische

Siifle folgt. In der Geschenkrohre.

MOLESKINE
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3 Fiir Globetrotter — Moleskine Barcelona

Fiir Reisende: die ganze Stadt in einem Notizbuch.
Mit niitzlichen Informationen wie Stadtteilplinen,
U-Bahn-Netz, Straflenverzeichnis und Blanko-
seiten fiir eingene Erinnerungen. 228 Seiten.

Auch erhiltlich: Rom und Florenz.

4 Minnerspielzeug

»Alle Jungs werden sieben. Dannach wachsen

sie nur noch.« Eine Sammlung lebensnotwendiger
Dinge von einem Mann fiir Minner mit Stil.

Kein Kapitalismus-Kompendium.

5 Laundry Box Italien

Retro-Box mit einem Rotwein-Trio aus dem
Norden, dem Siiden und der Mitte Italiens — siif
kombiniert mit Nonna Joles Gebickspezialititen
aus der Toskana, Schokolade (»Chocolate meets

Wine«) & Grappa di Prosecco.

6 Das beste Alter ist jetzt!

Charmantes Geschenkbuch fiir alle jung Geblie-
benen, die den Moment zu schitzen wissen. »Alt
werden ist natiirlich kein reines Vergniigen. Aber

denken wir an die einzige Alternative.«

7 Flugzeug: Fiir Piloten und Vielflieger
Briefbeschwerer aus Edelstahl mit drehbaren

Propellern. Spannweite 30 cm.

Das beste

Alter
1st




Fiir

Gourmets

1 Genial italienisch

Da bleiben keine Wiinsche offen. In dieser klassi-
schen Holzkassette steckt ein Abend voller kulina-
rischer Uberraschungen. Mediterrane Tapenade

al Pesto & Crostinis als kleine Vorspeise, dazu ein
Orvieto Classico als Weiflwein, zum Hauptgang
gibt es Pasta & Sugo Basilico, vom umbrischen
Rotwein Rupestro aus Merlot & Sangiovese
begleitet. Das Weingut Cardeto zihlt zu Umbriens
Geheimtipps und gilt als aufgehender Stern am

Weinhimmel.
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2 Kochen, Horen & Geniefien

Genussreise ins Piemont, dem Paradies fiir Fein-
schmecker. Wihrend des Kochens erleben Sie via
Horbuch aus der ZEI'T-Edition, was Sie schon
immer iiber Triiffel, Grappa, Barolo & Co. wissen
wollten. Mit 2 CDs, Booklet inkl. Reisefiihrer,
Rezepten und Landkarte.

3 Flor de Sal de Mallorca: So duftet Urlaub
Die Wiirzmischung mit dem »griinen Punkt«
besteht aus Flor de Sal, Rosmarin, Bohnenkraut,
Majoran, Thymian und Oregano. Das vielseitige
Salz ist fiir alle mediterranen Gerichte geeignet,
auch wenn es nur ein Tomatenbutterbrot ist. Tipp
fiir triibe Tage: Dose aufmachen und den Duft

genieflen — das ist pure Aromatherapie.

WIE
Journal

Camnet Vins

4 Sizilien fiir Geniefler: Schokolade ist Trumpf
Die perfekte Kombination: sizilianischer Nero
d‘Avola mit dunkel-wiirziger Frucht nach Kirschen
und feinste belgische Schokoladentaler der Serie
»Chocolate meets Wine« mit 60% Kakaogehalt.
Kleines Extra: Italienische Zitronenmarmelade mit

Grappa. In der 2er Geschenkbox.
5 Moleskine Wein-Journal

1052005 : Fiir Weintrinker, die sich gern an einen Tropfen
erinnern wollen. Mit Aufklebern zum Gestalten,
e Platz zum Eintragen, Archivieren, Organisieren
I_"'_'fﬁfj,'?_.flﬁ- sowie einem Weinglossar. 240 Seiten.

6 Wine & Dine: Gut gewiirzt!

Eine perfekte Kombination aus Speise & Wein:
c ; Rezept fiir Hirschriicken in Backpflaumensauce,
Fruityspice-Gewiirzmischung »Crispy Chili« im
Glasflakon, Rezeptkarte mit einfachem, aber
raffiniertem Rezept und »Crios« — der eigene Rot-

wein von Elcampo.



Fiir die liebe
Verwandtschaft
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1 Triiffelgrissini & Terrine
Das Beste aus Europa: handgerollte Grissini aus
dem Piemont, siidfranzésische Terrine von der

Landente mit Feigen und spanischer Rotwein.

2 Prisecco — alkoholfreier Fruchtcocktail
Prisecco prickelt wie Secco aber ist ganz ohne
Alkohol. Aus dem Saft von schwibischem Streu-
obst, verfeinert mit Sauerkirsch- und Holunder-
saft, Quitte und Limette. Empfohlen von »Slow
Food«. Neu in der Variante fiir die kalte Jahreszeit:

Winterbirnentraum.

3 Rubinette — Apfelsaft fiir Bundesprisidenten
Des Apfels schénste geschmackliche Eigenschaften
finden sich im Apfelsaft »Rubinette« der Privat-
kelterei »van Nahmen« wieder. Wird auch im
Schlof Bellevue serviert und schmeckt ausgezeich-

net —sowohl pur als auch als Schorle.

HERRENBERL
BACCHUS
FEUERZAUB

Edclghihwein

4 Sweet Hot Stick
Vollmilch, Zimt, Chili & Amaretto. Schokoladen-

sticks fiir herausragend leckere Trinkschokolade

oder zum einfach weglutschen.

5 Himmlische Botschaft

Transparente Tiite mit klassischem Engelmotiv,
gefiille mit fruchtigem Rot- und Weif§wein,
Silberzapfen und edler Schokolade mit Kirsch-
Mohn-Streuseln. Deko-Tipp: Die Tiite nach dem
Auspacken mit einer Lichterkette zum Leuchten

bringen.

6 Winterapfel
Dieser Winter-Apfel-Aufstrich schmeckt beson-

ders gut an Adventssonntagen.

7 Der liebste Papa der Welt
Scotch-Whisky-Schokolade von Zotter. Der schot-
tische Whisky hebt mit seinen rauchigen Aromen
den herb-siuerlichen Geschmack der Nobelbitter-

schokolade hervor.

8 Edel-Gliihwein & Weingeister

Die Lergenmiiller-Winzer haben sich so tiber die
vielen schlechten Glithweine geirgert, daf§ sie
gleich ihren eigenen gemacht haben. Ideal nach
einem langen Winterspaziergang. Trinkfertig
gewiirzt, nur noch erhitzen. Mit vollmundigen

Rotwein-Bonbons mit wiirzigem Abgang. Zum

Wohl!



Business-Klasse

Fiir Geschiftspartner und
Mitarbeiter: am liebsten maf3-

geschneidert und individuell.
Natiirlich versenden wir auch.

1 Tapas Wine

Der Tapas Wine Tinto hat alles, was man von
einem wirklich guten Tapas-Wein erwarten kann.
Im Glas leuchtet er intensiv kirschrot. Am Gau-
men entwickelt er viel Frucht nach dunklen Beeren
und schéne Gewiirznoten. Elegante Nuancen nach
Eichenholz runden den Wein harmonisch ab.
Witzige Zeichnungen auf dem Etikett verraten,

wozu der Wein besonders gut pafit.

2 Hot & Spicy: Mondovino Cracker

Wein genieflen ohne die passende Begleitung?
Das englische Unternechmen »Artesian Biscuits«
hat sich auf die Herstellung von hochwertigem
Gebiick spezialisiert. Es werden ausschlieflich
natiirliche Ingredienzen verwendet. Die »Mon-
dovino Spicy Moroccan Seed and Nut Crackers«
schmecken — wie der Name sagt — schén wiirzig

und passen ideal zu Rotwein.

3 Der gelungene Geschiiftsabschluss

Holzbox mit gutem Rotwein, kubanischer Zigarre,
Burgundergelee und dunkler Schokolade.

Mit diesem Paket kann ein anstrengender Tag

entspannt ausklingen.

LAVENDIMI

A

4 La Vendimia. Familienwein vom Starwinzer
Alvaro Palacios ist einer der bekanntesten Onolo-
gen Spaniens. Sein Meisterstiick, der L'Ermita aus
dem Priorat, ist ebenso unerreicht wie uner-
schwinglich. Aber wufiten Sie, dafl der Meister
auch einen kleinen Wein im Familienweingut im
Rioja macht? Es ist ein Cuvée aus 50% Garnacha
und 50% Tempranillo, kurz und knackig fiir einen
Zeitraum von fiinf Monaten im Barrique gereift.
Rubinrot funkelnd, Aromen von Brombeeren und
Johannisbeeren, feine Vanille und subtile Wiirze.
Genug Struktur, geniigend Kraft und genau richtig
fiir einen entspannten Abend unter Weinfreunden.

In der Geschenkrohre.

5 Miirchenstunde fiir Manager
Mirchenstunde? Nicht wirklich! Die in diesem
kleinen aber feinen Buch gesammelten Sinn-
geschichten treffen mitten ins Herz des Wirt-
schaftslebens und sind mit einem Augenzwinkern
erzihlt. Die passende Gute-Nacht-Lektiire fiir
Leitende und Leidende.

6 Coffee to Go — Mal ganz anders

Grower’s Cup ist neues, weltweit patentiertes
Kaffeebrithen mit Filter: fiir Kaffee, der reicher
und feiner schmeckt als aus herkdmmlichen Press-
kannen. Ideal fiir unterwegs, fiirs Biiro oder fiir
eine Kaffeeprobe. Renommierte Barista haben die

feinsten Kaffees der Welt zusammengestellt.




Waidmanns

Heil!

frohe weihnachian

1 Landgraf Grauer Burgunder

Nicht nur fiir den Landadel. Klassischer Grauer
Burgunder aus Rheinhessen: Kriftiger Weifiwein
mit Duft nach Mirabelle, Orange und Niissen.
Bio-zertifiziert seit 2010. In der Geschenkréhre.

2 Lichttiitenbotschaft: Frohe Weihnachten
Flach gefaltete Lichttiite fiir ein Teelicht und eine

Postkarte.

3 Ein Waldstiick mit Maroni-Milchkuvertiire
Von Zotter. Unwiderstehliche Fiillung aus Prei-
selbeercanache auf einem hausgemachten Nougat
mit Walnussél. Eingehiillt in Maronikuvertiire.
Das Jahr 2011 wurde von der UNO zum Jahr

der Wilder erklirt. Tu Gutes in diesem Sinne:
Pro verkaufter Schokolade wird ein neuer Baum

gepflanzt.

4 ... sonst wird Dich der Jiger holen ...

Ein Jagdbrevier. Kleine Kaminlektiire fiir Jiger.
Das schmucke Buch enthilt Literarisches, Rezepte
zu leckeren Wildgerichten und Jigerpunsch,
Weinempfehlungen und ein kleines Jagd-ABC.

64 Seiten, Herausgegeben von Elcampo.

5 Agoston: Wein zum Wild 1
Wildschweine wissen genau, was gut schmecke.

Paflt der Winzer nicht auf, tummeln sie sich im #
Weinberg und futtern die Trauben, die eigentlich
fiir den Wein bestimmt sind. Aber bei diesem
spanischen Roten aus Garnacha und Syrah haben
es die Trauben in die Flasche und das Wildschwein
auf's Etikett gebracht. Vom Garnacha hat der

Agostén die saftigen Aromen nach Kirschen und

dunklen Beeren, vom Syrah einen feinen wiirzigen

Nachgeschmack — optimal zu Wild.

PHanze cinen Baum

-
™

‘H-’ﬂf(l‘ﬁi{-‘{t"{

st

6 Pflanze einen Baum: Waldkiefer

Frisches Wachstum: Baumsaat-Anzuchtset beste-
hend aus Anzuchttopf, Substratscheiben, Langzeit-
diinger und Waldkiefernsaat.
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tiite fiir ein Teelicht und eine Postkarte.

5 Adventbegleiter
Erst 1, dann 2, dann 3, dann 4 ... Vollmilch-

schokolade mit Platz fiir vier Teelichter. Advents-

kranzersatz fiir Unterwegs oder als Mitbringsel zur
1 Wunderkerze Stern winterlichen Kaffeestunde.
Gibt es jemanden dessen Augen nicht strahlen
beim Anblick leuchtender Wunderkerzen?

Wunderkerze als Sternchen.

6 Likor & Silberpferd
Auf welches Pferd setzen Sie? Mit diesem kénnen

Sie nur gewinnen. Kaum im Geschift aufgestellt,

hatte es schon viele Anhinger. In edler Silber-

Optik und dabei so geniigsam. Silbernes Schaukel- ﬁ‘:{
pferd (40 cm hoch) mit edlem Liquer de Chocolat

Noir und Weihnachtsstern mit Silberglockchen.

2 Winter-Cassis-Likor — Natur pur
Nach Dijoner Art hergestellter Cassis-Likor.
Wintertauglich mit weihnachtdichen Gewiirzen

wie Zimt, Nelke und Kardamon.

3 Let it snow! Schnee garantiert
Postkartengriifie mit einem Tiitchen Magic-Snow-

Powder.

Schneemann Bauset




Prost Neujahr

1 Motivationspillen

24 gute Vorsiitze fiir das neue Jahr. Aufhéren mit
dem Rauchen, drei Kilo abnehmen, mehr
Gelassenheit an den Tag legen ... Mit den Motiva-
tionspillen lassen sich grofle Entschliisse in die Tat

umsetzen. 3,95 euro

2 Schutzengel — alles wird gut

Freundliche Lutsch-Bonbons mit sanftem Vanille-

Karamell-Geschmack. 3,95 euro

3 Cava Bubbles — statt Champagner
Barcelonas neuer Szene-Cava. Hellgolden, duftig
und delikat mit Aromen nach Honigmelone und
Quitte. Feine Réstnoten nach Haselnuf3

und Brioche. Schén trocken, mit langem Finale.
12,00 euro

4 Florecilla — der Wein mit dem Frosch
Spanien ist bekannt fiir seine Rotweine. In der
Region Rueda gibt es aber Terroir und Klima fiir
hervorragende Weilweine: zum Beispiel »Flore-
cilla« (iibersetzt: Bliimchen). Die Cuvée aus
Verdejo und Viura erfreut mit animierenden
Aromen von exotischen Friichten wie Litschis,
Ananas, Maracuja. Am Gaumen viel Frische und
klare Frucht, unterstiitzt von prickelnder Siure.
6,50 euro

5 Liquer de Chocolat Blanc & Grappa
Raffinierter Genuf$ aus Weifler Schokolade,
Sahnelikér und mildem Grappa. Ausgezeichnet:
4 Sterne bei »selection« Premium Spirits Interna-
tional fiir die Manufaktur Eberle. In der 100 ml
Miniatur-Flasche. 4,95 euro

6 Frisches Wachstum: Rotfichte

Und nichstes Jahr pflanze ich endlich den Baum!
Das kleine Mitbringsel fiir die grofie Lebens-
aufgabe. Setzling in der Spitztiite. je 4,95 euro

7 Biobrause — fiir sprudelnde Ideen
Prickelnder Gliicksbringer, Sorgenldser oder
Kraftspender: Erneuerbare Energien mit Tutti-

Frutti-Geschmack. je 2,95 euro

8 Campos de Luz 3er Set

Unsere trocken-fruchtige Lieblingsserie aus
Weifdwein, Rosado und Rotwein. Dahinter steht
ein junges, spanisches Weinprojekt, von dem
man noch viel Gutes héren wird. Uberraschend
fiir Einsteiger in die spanische Weinwelt und fiir

Liebhaber, die schon vieles kennen. 21,90 euro




ISichinelusive Mehrwertsteuer von 7% auf Bicher

te verste

Das Angebot ist freibleibend. Die Préasen

hen

und Feinkost und 19% auf Wein, Likére und Brande: Artikebausverkauft? Nicht traurig sein: Wir zaubern

——

ine neue \Welt,'aber doch ganz schoén oft.

he e

immer etwas Neues aus dem Hut! Zwar nicht jede

7

Uber Wein k('jnen wir Ihnen viel

erzihlen, am Besten Sie testen selbst.
Gelegenheit dazu haben Sie gleich 3 Mal.

Probieren geht iiber Studieren.

1 Probierwoche

Jeweils in der ersten Mai- und Novemberwoche
laden wir zu einer groflen Probierwoche bei
Elcampo — Edle Weine ein. Wir prisentieren
aktuelle Sommer- oder Winterweine, neue Fein-
kost zum Schwelgen, originelle Geschenke und
ausgefallene Accessoires. Starten Sie Ihre personli-
che Entdeckungstour, angenehmes Ambiente und
Gesellschaft netter Menschen garantiert.
Nichster Termin: 03. — 06. November 2010

2 Fliegende Weinprobe

Probiert wird im Stehen, wie wir es von Messen
und Besuchen beim Winzer kennen. In lockerer
Folge prisentieren wir Ihnen sechs verschiedene
Weine. Ganz nebenbei gibt es viele Tipps rund
ums Thema Wein und die neuesten GenufStrends.
Inklusive sechs Weinen, Brot, Wildsalami & Dip,
Dauer: circa zweieinhalb Stunden.

Themen und Termine finden Sie in unserem
Veranstaltungskalender unter www.elcampo.de

20,00 euro pro Person

3 Kochschule

Unsere neue Kochschule »Kulinariume« in Brilon
ist eréffnet! Der Ort des Geschehens: Die Griinder-
zeitvilla »Haus Schréder« im Herzen der Stadt
Brilon. Die historischen Riume in Kombination
mit der puristischen Profikiiche bilden die perfekte
Kulisse fiir Kochkurse, Weinseminare und rau-
schende Kiichenpartys. Hinterher ist man schlauer
und ganz, ganz gliicklich.

Gastgeber im »Kulinariume« sind: Andreas Piorek
vom Restaurant »Der Jigerhof«, Andrea Bade &
Mike Bonefeld von »Elcampo — Edle Weine,
Matthias Kappe & Winfried Gotte von »Kulinario
Kiichen«und Ulli Schréder vom »Haus Schroder«.

Themen und Termine finden sie unter

www.kochschule-sauerland.de



